Calidad e innovacion
desde la tradicion



MARIEBEL

ESPECIALIDADES PARA RELLENAR

Junto a clasicos como los volovanes de hojaldre, Mariebel ofrece innovadoras
propuestas como los mini conos en galleta de barquillo con sabores y otras bases
elaboradas con distintas masas, como la pasta choux o la sablée.




LOS HOJALDRES

Nuestra especialidad mas tradicional es elaborar pasta de hojaldre de alta calidad
segun el llamado método cldsico o francés, que establece como debe amasarse y la alternancia
de periodos de reposo y plegado de la masa: el tourage.




El tourage
Este lento proceso artesano consiste en plegar la masa M I N I VO L OVAN E S

T . El tour T 0
unay otra v/ez .  tourage asegura la formacion T,
de crujientes laminas al hornearla, de modo que cada

pieza adquiere volumen y una gran ligereza.

Las bases de hojaldres a menudo se emplean para
entrantes cocinados; introducirlas 5 minutos en el horno
les dara una textura aun mas crujiente.

VOLOVANES

Estuche 6 unidades - 74 x40 mm



La casa Mariebel nace en la region atldantica
de La Vendée en el Pais del Loira.

Es una zona con una de las mayores
concentraciones de molinos historicos
de Francia, lo que atestigua la tradicion
en la elaboracion de las harinas que
son la base de nuestras especialidades.
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